Rehschnitzerl im Salbei-Speckmantel

Dauer: Schnell  Kategorie: Hauptspeisen  Saison: Ganzjahrig  Fur:

Zutaten
400G Rehschnitzerl
100G Bauchspeck
frischer Salbei
Salz

..........................................................................................

Zubereitung

1. Rehschnitzerl mit Salz und Pfeffer wiirzen.

2. Jedes Schnitzerl mit frischem Salbei belegen und in Speck einwickeln.
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