Spritzgeback

Dauer: Mittel ~ Kategorie: Backrezepte Vegetarisch  Saison: Weihnachten ~ Fiir:

Zutaten

44OG .............. Wemhe BUtter ................................................
160@ ............... StBUbZUCker ..................................................
1PR|SE ............. Salz ............................................................
.......................... etwasunbehandeltethronenzesten
1E|_ ................. Van IHeZUCker .................................................
2 ..................... Eler ...........................................................
6OOG .............. Mehl ..........................................................
.......................... kandlerteK,rschennachgeheben
1506 ............... Rlblse|marme|a de ............................................
3OOG .............. Sch°k°g|asur .................................................

..........................................................................................

Zubereitung

1. Butter mit Staubzucker gut flaumig rihren. Die Eier und Geschmackszutaten einriihren. Und AnschlieBend das Mehl kurz

einrthren.
2. Masse in beliebigen Formen auf das vorbereitete Blech dressieren (Sternentiille ca. Nr. 10) und ev. mit kandierten

(geviertelten) Kirschen belegen.

3. Spritzgebéack bei 180°C ca. 11 Minuten backen und auskiihlen lassen.
4. Gegebenenfalls konnen (je nach Form) jeweils 2 gleiche Stiicke mit passierter Ribiselmarmelade zusammengesetzt werden.

5. Geback mit Schokoladeglasur verzieren (Enden in Glasur tauchen oder streifenférmig tiber das Geback ziehen.
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